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»Wie wird man eigentlich Holzdesigner?«
oder »Seit wann beschaftigst Du Dich mit
Holz?« werde ich oft gefragt. Ja, wann habe
ich angefangen? So mit 9 Jahren, wirde ich
sagen. In der Werkstatt von meinem »Oppa«.
Und da bin ich wohl auch Holzdesigner
geworden. Jedenfalls konnte ich mir sehr
schnell nichts anderes vorstellen, als mit
Holz zu arbeiten.

Seitdem sind ein paar Jahrchen vergangen
und ich freue mich sehr daruber, dass sich
heute Spitzenkdche, gehobene Hotellerie
oder Designliebhaber mit Geschmack fur die
visionaren und dennoch funktionalen Pro-
dukte von stylebyweil begeistern. Das mag
vor allem daran liegen, dass wir von Anfang
an keine Kompromisse machen: Uberzeugen-
des Design beginnt bei stylebyweil immer
mit der Auswahl der richtigen Holzer und
einer fachmannischen Bearbeitung.

Da es sich bei jedem Objekt um ein Unikat
handelt, konzentrieren wir uns ausschliefl3lich
auf die Bedurfnisse unserer Kunden und ver-
binden diese mit unseren eigenen hohen An-
sprichen an Asthetik und Qualitat. Deshalb
freue ich mich immer Uber neue Herausfor-
derungen.

In diesem Magazin prasentieren wir Ihnen
einen kleinen Auszug unserer Arbeiten.
Lassen Sie sich inspirieren und fordern Sie
uns gerne mit Ihren individuellen Wunschen
und Vorstellungen heraus.



ISt ni?icht, Perfektionisten zum Schwarmen

Deshalb freut es uns umso mehr, dass das Schneidebrett von \
stylebywelil von immer mehr internationalen Spitzefkochen ’
pevorzugt benutzt und sogar weiterempfohlen wird.
Das Schneidebrett Uberzeugt durch Stabilitat und Qualitat
sowie durch die individuell angefertigten Saft- und Gewurz- '.
schubladen aus Fw_zeugaluminium. Doch ganz gleich, ob

& in der gehobenen‘Ga's't'mnie oder in der Hobbykuche:

auch wenn es gerade nicht benutzt wird, ist es ein asthetisc
Leckerbissen.

IE DENKEN AN STERNE
F DRSS



ALLES AUSSER
GEWOHNLICH!

Dieses Motto verkorpert der jungste
Drei-Sterne-Koch Deutschlands Kevin Fehling
im Hamburger Trendrestaurant »The Table«

Bei uns sind die Gdaste Ve dabel und schauen
ns nicht nur Uber die Schulter, sondern auf die “ wie kein Zweiter. Seit der Eréffnung 2015

begeistert er mit seiner modernen Interpre-

NS ér DO— Sple]-t D.ebel'l der Funktlono-hto-t dO-S f tation klassischer Gerichte. Doch nicht nur

R bei der Kulinarik setzt »The Table« kreative

LJESIQ _ - ‘ Ser Utenﬁ]'hen elne groge Rone MaRstébe. Auch das Interieur mit einem
Qm, LA y Vinl™ S/hgy T e ' ' ¢ Tisch und offener Kuche ist ein unvergleich-

PR A3 & ik SESE & S - : ) R ) i i
-—;,"" . T— 45, R W e " e licher asthetischer Genuss. Ein Umfeld, in
B o dem sich das Schneidebrett von stylebyweil

mehr als zu Hause fuhlt.




> Extrem stabil durch eine spezielle
Verarbeitung des Holzes

> GummifiiBe verhindern Verrutschen

» Sichere Auflageflache durch Eigengewicht
und Materialstarke des Holzes

> Seitlich abfallende Saftrinne fir sauberes
und schnelles Arbeiten

> Hygienische Handhabung durch Auffang-
schublade aus Flugzeugaluminium

> Unterschiedliche Anzahl der Schubladen

PRAKTISCH

HFH

Schubladen inder S da
on® PTFE in silb Jﬁ‘-“*'
Beschlchtu igen.in |

> Studien belegen unguinstige Lebensbedin-
gungen fur Bakterien auf vielen Holzarten,
da die Holzoberflache schnell trocknet

> Stoffe in Eiche, Akazie oder Buche toten
Bakterien auf natlrliche Weise ab
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» Jedes Schneidebrett ist ein handgefertigtes
Unikat

> Individuelle Ausflihrungen auf Anfrage

> Logoanbringung siehe Seite 42

EINZIGARTIG
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SCHUBLADENDENKEN
FUR FORTGESCHRITTENE

Die Herausforderung: Die eingearbeiteten

Schubladen sollten langlebig, einfach in der
Handhabung, hygienisch im Gebrauch und
leicht zu reinigen sein.

Die Lésung von stylebyweil: Fur alle diese

Anforderungen ist Flugzeugaluminium, das
mit silbergrauem Teflon® PTFE beschichtet

wird, das ideale Material. Weitere Beschich-
tungen auf Wunsch.

1 Saftrinne und Schublade aus
Flugzeugaluminium zum Auffangen
von Fleischsaft

2 Zwei Schubladen fur Gewurze,
auf Wunsch mit entsprechender
Beschriftung

HOLZ MIT KOPFCHEN.

Schneidebretter aus Stirnholz (Hirnholz, Kopfholz)
Uberzeugen durch eine reizvolle Musterung — die
typische »Blume« — sowie besondere Bestandigkeit.
Bei Schnitten und Feuchtigkeit schlielen sich die
Fasern wieder: die antibakterielle Wirkung wird ver-
starkt und die Oberflache bleibt optisch ansprechend.
Lieferbar in Eiche und Nussbaum.

11



Nachhaltigkeit und Naturverbundenheit gehen bei mir Hand in Hand mit Kreativitat
und Innovation. Dazu passen einfach die Produkte von stylebyweil.«
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> Flexibel: Spezielle Buchschrauben
zum Fixieren des Menus

> Edel: Praktische Handhabung
durch eingearbeitete Griffmulde

> Individuell: Vertiefung fur Menu
frei wahlbar

> Asthetisch: Klappkarte schlieRt

in geschlossenem Zustand perfekt ab

> Standardformate von A6 bis A4
> GroRer als A4 méglich
> Beliebtes Format 210 x 210 mm




en. Erbot Schutz, lieferte Nahrung sowie Bau- und
In e'r Romantlk wird er von groRen Dichtern wie
1NO-Od: h&iedmgh Ruckert als Sehnsuchtsort
r ‘ in lﬁen Marchen, Sagen und
elfs lt_e;[_eme entschel d&thHe .

mlerﬁr% und U'Fbamsneru,qg fortschreiten,
::.?-‘ii‘".. gel m M chen dle VerBUndenhelt
mlt der Na Sh enSEf

Werkstoff Holz auf ganz nat“'Hl h




Ahorn Mittelschwer. Hart. Elastisch. Zah.
Wasserunempfindlich. Gut zu polieren,
beizen, lackieren.

Eiche Schwer. Hart. Elastisch.
Widerstandsfahig. Vielseitig zu bearbeiten.

Eiche Altholz Historisches Eichenholz
mit einzigartiger Oberflache. Besonderer
Charme und hohe Individualitat.

Rauchereiche Durch traditionelle Raucher-
technik verdunkeltes Eichenholz meist
europaischen Ursprungs.

Esche Schwer und hart. Hohe Elastizitat
und Abriebfestigkeit. Lasst sich gut sagen,
messern, schalen und drechseln.

Kiefer Nadelholz. Wird 25 bis 40 m hoch
und 150 bis 200 Jahre alt. Mittelschwer.
Weich und elastisch.

Kirsche Mittelschwer und fest. Feinporig.
Lasst sich leicht und sauber bearbeiten.
Verfarbungen bei Kontakt mit Eisen.

Nussbaum/Walnuss Schwer und hart.
Sehr biegefest. Wirkt sehr edel.

Zebrano Tropenholz. Hart, dicht und
sprode. Witterungsbestandig. Sehr deko-
rativ durch spezifische Zebramusterung.
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D E R II E KTES Menage kommt aus dem franzosischen ménage und bedeutet
5k . ursprunglich unter anderem Zuruckhaltung. Das erklart ziem-
L | N G E RS PITZ E N G E FU H |_: lich treffend den Anspruch an die Menagen von stylebyweil.
E | N E |:) R | S E Sie beherrschen die hohe Kunst der Zuruckhaltung, fugen sich
- perfekt in ein gehobenes Ambiente ein und setzen dennoch
\/O |_|_|'<O M M E N H E |—|_ stilvolle Akzente. Fur alle, die erlesenen Pfeffer, feines Salz oder
andere wertvolle Krauter nicht auf einem »Gewurzstander«
prasentieren mochten.

Ein Mann. Eine Insel. al"

Viele Ideen. Wie bringt
man das gute Salz von
vor der Sylter Haustur blof
auf den Tisch? Eine Frage, die
sich nicht jeder Spitzenkoch
mit zwei Michelinsternen
stellen wiirde. Womit spa-
testens jetzt bewiesen wdre,

dass Alexandro Pape definitiv

nicht sjeder< ist. Dapk seiner
\ d Initiatite wurde eirf‘v'er—

-— fahren zur Gewinnung des
ersten deutschen Meersalzes
entwickelt. Nattrlich ganz
naturlich: reich an Minera-
lien und Spurenelementen
und frei von Zusdtzen. Damit
profitieren jetzt nicht mehr
nur die Gdste im Fadhrhaus
Sylt von seiner Kreqti\](itdt,
sondern wir alle. Darauf eine
Prise Sylter Meersalz!

Edition Robbe & Berking




> Diverse Holzarten

> Unterschiedliche Hohen und Langen

> Anzahl der Schalchen frei wahlbar

> Vertiefungen fur Schalchen, Eierbecher
etc. werden individuell angepasst

> Schalchen aus Porzellan oder Glas fur
Dips, SoRen etc. herausnehmbar

> Schalchen aus Edelstahl fur Gewdurze,
Zucker etc. sind eingelassen

> Spezialanfertigungen fur Buffets, Finger-
food und vieles mehr
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DANACH MUSS MAN DIE
ARMEL HOCHKREMPELN.

Die besten Ideen nehmen ihren Anfang in
einem personlichen Gesprach, denn unser
Anspruch ist es, dass unsere Kunden am
Ende mehr als ein Produkt aus Holz in ihren
Handen halten.

Ganz gleich, ob Schneide- oder Steak-
brett, Menage, Tablett oder Klappkarte: Es
sollte vielmehr die Losung fur Ihr Problem,
die Erfullung eines Bedurfnisses oder die
Verwirklichung einer Vision sein. Oft ist es
auch etwas, dass Sie vielleicht gar nicht fur
machbar hielten.

stylebyweil ist immer offen fur Ihre Ideen.
Gerne stellen wir Ihnen unser Fachwissen
zur Verfugung, um Ihr Projekt zu verwirkli-
chen. Wir freuen uns auf auRergewohnliche
und visionare Arbeiten, die unsere Kunden
und uns inspirieren.

6 Steakbrett Eiche Altholz mit Griffen
aus Schwarzstahl. Saftrinne und Ver-
tiefungen fur Weckglaser.

7 Servierbrett Eiche Altholz mit grun

1 Présenter fr Essige und Ole. & | lackiertem Metallgriff. Angefertigt fur
Eiche Altthz. Metallhalterung Team Deutschland, internationaler
aus Fassreifen. 7 . Kochwettbewerb Bocuse d'Or 2016.

2 Tablett Eiche Altholz. Boden )
fuds handgeschliffenem Kalbs- - e - - 8 Fingerfood-Tablett lackiert mit Vertiefung
eder. ' ]

fur Glaser und Besteck
3 Messerblock mit handge-

schmiedeten Damaszener

Messern (168 Lagen),

Eiche Altholz (1667), FuR aus

‘ Cortenstahl.

“J - 4 Digestifwagen Fichte Altholz.

Gestell aus Fassreifen.

5 Servierschale aus halbierter

— Whiskyflasche mit Halterung

aus Fassreifen.

9 Holz-Leder-Kombination
als iPad Hulle fur eine
digitale MenUkarte




DER TAG HAT 24 STUNDEN.

UND ZEIT IST, WAS MAN
DARAUS MACHT.

Wenn dieser Mann nicht so sympathisch und herzlich ware, man wurde ganz grun vor
Neid werden: alles — wirklich alles — was Hubertus Tzschirner anpackt, wird ein Riesener-
folg. Nach seiner Ausbildung in Bad Nauheim avanciert er schnell vom Souschef zum
Klchenchef im charmanten »Herrenhaus von Low«. Manch anderer wlrde sich jetzt eine
kleine Verschnaufpause gdnnen, Hubertus macht lieber seinen Abschluss als Betriebswirt,
grundet das Unternehmen »esskunst« und veroffentlicht Zack, Zack, Zack und Zack:
schnell mal vier preisgekréonte Blcher.

Sous Vide —

Der leichte Einstieg in

die sanfte Gartechnik

Best Professional Cookbook
Deutschlands, Best Foodpho-
tography, Goldmedaille GAD

(Gastronomische Akademie
Deutschlands) 2013

Fingerfood deluxe —

Lollies & Cones

Best Foodphotography,
Goldmedaille GAD 2014,
Gewinner des GOURMAND
WORLD COOKBOOK AWARD
2014 in Deutschland

Roh! —

Die neue Definition

von Rohkost

Best Foodphotography,
Goldmedaille GAD 2015,
Gewinner des GOURMAND
WORLD COOKBOOK AWARD
2015 in Deutschland

Ganz nebenbei (wieder-)entdeckt er die Gar-
methode Sous-Vide und revolutioniert damit eine
ganze Zubereitungsart. In seiner Freizeit (?!) bietet
er kulinarische Beratungen, Schulungen, Work-
shops sowie Footage und Foodstyling an. Und
dann ware da noch sein exklusives Cateringunter-
nehmen und, und, und... Ja, wir sind grtin vor Neid
und génnen es ihm von ganzem Herzen!

Burger Unser
Goldmedaille GAD 2016



¥ gememsamen Schulzeit, denn ich kam durch eine

' eraus der Stadt. Naturllch hatte er selnen Freundes—

vvare7 Da vvollen Wir doch glench mal d|e Freundschaft
zvvtschen Hubertus Tzschmer und Sven Weil | in Frage stelien
Dafur haben wir die be|den getrermt vonelnander befragt

Gab es schon damals Anzeichen f
seinen jetzigen Beruf? ;
HT: Ich glaube, fir Sven stand es klar fes
was er macht. Bei mir war das nicht so!
SW: Kann ich gar nicht genau sagen, ob er das fit .
" 'dem Kochen damals schoni drauf hatte. Ich-durfte
. ‘ ja nie von seinem Pausenbrot abbeiRen <wenn er
Mochten Sie ihn gleich? uberha,upt eines dabei hatte... ; g
‘HT: Naja, er war mir nicht unsympathlsch er teilte L Fbis
meinen Humor und ich seinen. Zudem saR ich hin- \ ; ‘ i, ' : ¢ p
 ter ihm und konnte ihn genauestens studieren. : -‘Wle oft sehem sich in letzter Zeit? P
SW: Eindeutig ja! Am Anfang war er sehr ruhlg  HT: So oft. es geht. Raumlich sind wir nun wieder %
musste sich erst zurechtfinden. etwas naher zusammeécrutscht und bald teilen
. ‘wir uns eine Gememde als neue Heimat.
SW: Im Schnitt alle ein bis. zwel“Wochen, wiirde ich
Wie war er denn damals so? | SE W sagen. Auf Messen soga\r tagﬁch
" HT: Wie wir.alle: pubertle?ende Teenager mit Platz- i : %
h|rsch Alluren Ein lustlger Vogel eben ; o o
SW Wie gesagt am Anfang ruhig. Ich kam vom Dorf;

~ Seit wann kennen Sie sich elgentllch’

HT: Dies ist recht einfach zu beantworten. Aus der
.
kreative Extrarunde in seine Klasse. -

SW: Seit 1993, als er zu mir in die Klasse kam.

i

oriiber sprechen Sie dann meistens? ¢ = _' ke
HT: Dariiber mochte ich lieber schweigen. A
...und... ahm, naturlich Uber die Gastronoﬂiin
der wir uns so wohl fiihlen. -
SW: Familie, Freunde von friither, den Job und neu
Projekte — und sehr wel dummes Zeug
natlrlich! i ey R

Kreis noch eher dort als in der. neuen Klasse
Inzwischen ist er ja auf. -plen Gesehmack des Dorf- -
lebens gekommen und wir wqhnen ca. 500 Meter ~
Luftlinie voneinander entfernt. Manche brauchen
eben etwas langer, um zu w{;‘sﬁgen, was gut ist.

den anderen mit drei Worten be- i
iirden, welche waren es dann?
igkeit, (herrlich ehrlicher) Humor
eben) und treue Seele. G

g, éhrlich und selbstbewusst.

\ : insam auf einer einsamen Insel
stranden wiirden, was hétten Sie dann gerne auf
jeden Fall dabei — und warum?

HT: Augustlner He1l 'sonst kippt ganz schnell

‘die Laune! Papier und Bleistift, um Zeichnungen

anzufertlgenI Und sein Handwerkszeug damit wir
schnell wieder davon kommen, bevor er schlechte-

- Laune .bekommt, vyell es mx zu spachteln gibt!
SW: Fur ihn eine fiipptopp ausgestattete Kiche, da-.

mit er uns ordentlich. vér'sorgen kann. Und fur mich
etwas Werkzeug Mit den Palmen dort wird sich
besttmmt ‘was anfangen lassen — vorausgesetzt, es
gibt welche. Falls nicht, ‘brauche ich natdrlich Holz!

Fazit: Eine € ch-te' M'ﬁhnerfreundschaft ldsst sich
nicht so lei tm Frage stellen. Deshalb erheben
wir an diese ‘telle unsere Glaser, Bretter und

Kochléffel: Jungs, auf die nichsten Jahre!

|
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Das perfekt kompo-

NICKEREEREFatTcen Tellern ge-

nauso perfekt in Szene zu setzen, ist die
Herausforderung des Kuchen-Teams. Auf dem
ehmen wir sehr gerne diese Aufgabe:
2genden Waveboards. Sie pra-
m nd Eleganz ohne
‘ ihrergeschwun-
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GANZ
SCHON IN

> Ausgepragte Wellenform in Standard-
grolRe fur A4 Menukarte

> Kleinere bzw. groRere Formate bis
AOQ auf Wunsch

> Dezente Halterung aus Aluminium
mit eingearbeitetem Gummi

> Ein- oder beidseitig verwendbar

> Passender Aufsteller fur eine
standfeste Prasentation

> Praktischer und schneller
Austausch des Menus

Seinpitessie

INDIVIDUELLE AKZENTE
> Oberflachen fur alle Anspruche
> Diverse Holzarten und Verarbeitungen
> Modernes Bezugsmaterial in Leder,
Carbon, Fell, Jute, Sandstein usw.




FREUDE UBER
DIE RECHNUNG?
SO SCHON.

Kleine Kostbarkeiten in schonen Holzschatullen zu uber-
reichen hat im afrikanischen und asiatischen Raum eine
lange Tradition. Zum einen aus Grunden der Diskretion,
denn so bleibt der Inhalt neugierigen Augen.verborgen,
zum anderen aberauchwals Gesterder Wertschatzung fur
den Empfanger. Letzteres drucken auch die Schatullen ——
on stylebyweil aus. Die Prasentation der Rechnung und
' in einem unserer Unikate

Klemme
fur Visitenkarte

Eingelassene
Scharniere

Platz
fur einen Stift -

AL

Hohe
derVertiefung
variabel

—

“———
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EINPRAGSAM
WIE THR NAME.

nocmNGt‘HErs

ik hak

IHR LOGO

> In gepragtem Leder

> Als Brennstempel

> Als Prageschild

> In Halbperlen

> In vielen weiteren
Varianten

. | Austernkarte

42



stylebywell

design aus Holz

Sven Weil
Griedelerstrasse 16
D-35519 Rockenberg
Tel +49 6033 9239123
www.style-by-weil.de

Konzeption, Gestaltung, Text:
Alexandra Behr, Drazena Malovan
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